I’aventure gustative
a la table des batisseurs

guédelonamd



repas du jour

proposeé par le chef Reynald Petit-Simon

menu adulte 39 € menu enfant* 20 €

*jusqu’a 12 ans, menu identique mais portions adaptées

menu

terrine de brousse @
fromage de cheévre, aubergine, courgettes, huile de noisette, épices trappeur

salade de chou frisé, aux noix et a la tomme a I’ail des ours
croQtons, lardons fumés et vinaigrette maison (contient des fruits a coque)

met de betterave O
betterave, fromage de chevre, zaatar, ail, noisette

pour compléter

épaule d’agneau confite aux amandes et aux abricots
servie dans son jus, accompagnée de légumes de saison

ou filet de brochet sauce aux langoustines
accompagné de légumes de saison

ou légumes de saison @

dessert

assiette gourmande médiévale
créme a la cardamome, riz au lait d’amande, gateau a I'orange

Oups ! Certains ingrédients n’existaient pas au Moyen Age dans notre région,
mais notre chef a souhaité les ajouter afin d’améliorer votre expérience.

O plat végétarien



boissons

verre bouteille
12,5¢cl 75¢l
Crémant de Bourgogne
Terres de Mahaut, Caves de Bailly Lapierre 6 € 29 €
Vive-la-Joie, brut 2019, Caves de Bailly Lapierre 7€ 35€
apéritifs
kir cassis 5€
hypocras rouge 5€ sa
ratafia a la pomme, Domaine Ducardonnet 5€ sa
vins rouges
Sancerre, Domaine de Rome 5,50 € 28 €
Pas comme les Autres, Pinot noir 2024, 6 € 30 €
Domaine de Bel Air Tannay
Irancy, Bienvenu 7€ 36 €
vins blancs
Fruité Chardonnay 2022, Domaine de Bel Air Tannay 5€ 25 €
Melon 2022, Domaine de Bel Air Tannay 5,50 € 29€
Chablis, Bienvenu 7€ 36 €
biéres

blonde, blanche ou ambrée en bouteille, Maddam bio 7,50 € s3c

cidre

cidre pression, Cidrerie des petites vallées 7 € so0a 14 € 1.
frénette originale 5,50 € s3a

sans alcool

jus de pomme bio 6 € soa 12 € 1L
jus de pomme cassis bio 10 € soa 20€ 10
eau Velleminfroy 3,90 € soa 7€ 1L
eau microfiltrée pétillante de Guédelon 3 € s0a 6€ 1L
café 2,50 €

café double 5¢€

thé / infusions 3€
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